SALADE DE POMMES DE TERRE A LA
FETA

Ingrédients:

3 pommes de terre

« quelques tranches de betterave
+ un morceau de

« un peu de persil

« 3 cs d' huile d'olive

+ le jus d'1/2 citron

« un peu d' huile

Les étapes

Epluchez et lavez les pommes de terre. Coupez-les en tranches et faites-les revenir
un quart d’heure dans une poéle avec du beurre ou de I'huile.

Vous pouvez couvrir une partie de la cuisson pour avoir a mettre un peu moins de
matiére grasse.

Préparez la vinaigrette : mélangez I'huile et le jus de citron.

Versez la sur les pommes de terre cuites.

Tranchez quelques rondelles fines de betterave et parsemez de féta et de persil
ciselé.

source: https://www.kilometre-0.fr/recettes/salade-de-pommes-de-terre-a-la-feta
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